
Mitarbeiter im Bedienungsbereich
auszuschreibe"

Bereits vor drei Jahren wurde von Ede­
ka-Südwest-Bildungsreferentin Nicole
Mack, die selbst Fleischerei-Fachver­
käuferin ist, der Grundstein für haus­
interne Plattenwettbewerbe gelegt.
"Die Anforderungen an unsere Auszu­
bildenden und Fachkräfte aus dem Be­
dienungsbereich im Absatzgebiet der
Edeka Südwest haben sich in den letz­
ten Jahren beträchtlich erhöht", be­
gründet sie die Ausschreibung des
Wettbewerbs. Neben Fachkompetenz
und Freundlichkeit wünschten sich
die Kunden eine liebevolle, anspre­
chende und innovative Zubereitung
sämtlicher Speisen. Qualifizierte, mo­
tivierte Auszubildende und Fachkräfte
seien ein wichtiger Bestandteil der Un­
ternehmensphilosophie, so Mack.
Der Wettbewerb, der von der Edeka
Südwest Fleisch GmbH unterstützt
wurde, bot den Teilnehmern eine gute
Gelegenheit, sich mit anderen Fach­
kräften und Auszubildenden aus dem
Absatzgebiet in verschiedenen Kate-

gorien zu messen. Insgesamt waren 38
Auszubildende und 75 Fachkräfte aus
dem Regiebereich und dem selbststän­
digem Einzelhandel in den Kategorien
Aufschnittplatten, Schinken~ Braten­
platten, Kanap~es, Fischplatten und
Käseplatten am Start. Bewertetwurden
die Wettbewerbsarbeiten nach natio­
nalen Kriterien und in verschiedenen
Teilnehmer-Kategorien. Die Fachjury,
die die Arbeiten beurteilte, setzte sich
aus Berufsschullehrern, den Fachbera­
tern der Edeka Südwest Fleisch, I1se
Schuch und Thomas Bethge, sowie Ni­
cole Mack zusammen.

Jürgen Mäder (Geschäftsführer Edeka Südwest Fleisch) mit einigen der platzierten Teil­
nehmerinnen an dem Plattenstar-Wettbewerb. J Foto: egs


