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Mit einem hehren Anspruch
ist man bei Gebauer's im No-
vember 2005 angetreten: Mit
dem E-Frische-Center in Bon
landen sollte einer der mo-
dernsten Supermérkte
Europas eroffnet werden.
Eine Auszeichnung nach der
anderen bestéatigte seitdem
die Leistungen des Teams
um Marktleiterin Karin
Tischler. Hohepunkt: Jetzt

cup als bester Markt Deutsch
Iands ,,Frische in neuer Di-

Gebauer zur Eréffnung vor
dreiJahren an - und hat die-
ses Versprechen gehalten.
Im E-Frische-Center in Bon-
landen finden die Kunden ne
ben internationalen Erzeug-
nissen eine Riesenauswahl
heimischer Spezialititen.
Schliefllich wurde bei Ge-
bauer's die Regionalitat
schon immer grof3geschrie-
ben. ,Bei diesem Thema sind
mein Team und ich Uberzeu-
gungstiter”, betont Gebauer.
Er schitze besonders die ver-
trauensvollen Geschiftsbe-
ziehungen zu vielen seiner
langjahrigen Lieferanten. Ge-
meinsam werde daran gear-
beitet, die Qualitit zu verbes-
sern. Kurze Wege und eine
ausgekliigelte Logistik sor-
gen fiir maximale Frische.
Lohn der Anstrengungen:
Das Team aus mehr als 100
Mitarbeitern wurde bereits
mehrfach ausgezeichnet.
Nach dem Preis ,,bester Bio-
Markt Deutschlands® in 2006
gewann man im Jahr 2007 die
Titel ,,beste Weinabteilung
Deutschlands® und ,,beste
Fischtheke Deutschlands®.

— Supercup gewonnen

bester Markt Deutschlands gewonnen.

Jetzt wurde das E-Frische-
Center in Bonlanden nicht
nur Erster unter den Geschéf-
ten in Baden-Wiirttemberg,
sondern auch Bester unter
zirka 10 000 Edeka-Méarkten
in Deutschland - und gewann
sowohl den Edeka Cup als
auch den Edeka Supercup.
Das E-Frische-Center ist
ein Markt der Superlative:
Die Kunden kénnen auf rund
5000 Quadratmetern Ver-
kaufsflache zwischen mehr
als 35.000 Artikeln auswéh-
len. Die 23 Meter lange
Fleisch- und Wursttheke bie-
tet von der schwibischen
Schwarzwurst bis zum spani-
schen Pata-Negra das groBte
Sortiment in Stiddeutsch-
land. Die 12 Meter lange
Fischtheke setzt neue

Das Edeka-Center in Bonlanden hat den Supercup der Handelskette als
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MafBstabe: Neben Feinkostsa
laten, Raucherspezialitiaten,
Krustentieren und Muscheln
ist eine enorme Auswahl an
ganzen und filetierten Fi-
schen erhiltlich.

Auch die 15 Meter lange Kéa
setheke punktet mit einer
groBen Vielfalt regionaler
und internationaler Késespe
zialitdten - zum grofien Teil
aus kleinen Manufakturen.
Der Clou in der 500 Quadrat-
meter groffen Obst- und Ge-
miiseabteilung: Eine spe-
zielle Besprenkelungsanlage
mit Osmoseumkehr - so blei-
ben die Waren langer frisch.
Dass die Kunden das Fri-
sche-Angebot schitzen, zei-
gen die Zahlen: Fast 48 Pro-
zent des Umsatzes resultie-
ren aus diesem Bereich.




