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Oliver Kunz, Weinabteilungsleiter bei Gebauer’s, freut sich darauf, mit seinen

Kunden zu fachsimpeln und die eine oder andere Anregung zu geben.
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Feinkost fur die Festtage

Die Festtage stehen vor der Tiir
und mit ihnen die alljahrliche
Frage, womit verwohne ich mei-
ne Lieben? Gebauer’s mochte die
Fantasie ein wenig befliigeln und
tolle Festtags-Ideen vermitteln!
Am Samstag, 24. November, findet
von 10 bis 18
Uhr zum ersten
Mal Gebauer’s
,Ideenbdrse
fir die Fest-
tage” statt. Das
Gebauer’s  Fri-
sche-Team und
die Gebauer’s
Partner stellen
die kulinarische Vielfalt an Fein-
kost und Spezialitéten fiir die Win-
tersaison 2007 vor.

Der Sternekoch Alfons Bachle
(kleines Foto) und seine Koche ver-
wohnen in Gebauer’s Event-Raum
im ersten Stock des E-Frische-Cen-

ters mit exklusiven Fischspeziali-
taten und verraten den Besuchern
Tipps und Tricks fiir das richtige
Gelingen ihrer Festtags-Mentis.
Zudem gibt es dort Kostlichkeiten
aus Italien, Frankreich und Spani-
en mit Verkostung und Beratung.
Die schwabische Metzgerei Kurz
aus Schorndorf zeigt neue Winter-
braten und Weinabteilungsleiter
Oliver Kunz berat kompetent wie
immer {iiber die passenden Trop-
fen zum Festtags-Menii. Natiirlich
kann dabei kréftig aus dem reich-
haltigen Angebot an hochwertigen
Weinen probiert werden.

Die Vorstellung exotischer Friich-
te, Pilzspezialititen und handge-
machten Pralinen rundet die Ide-
enborse ab. Bei dem reichhaltigen
Angebot sollten die Kunden ein
bisschen mehr Zeit mitbringen —
zumal der Besuch der , Ideenborse
fiir die Festtage” kostenfrei ist.



