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Alles was das Herz begehrt: Käse aus vielen Ländern. Foto: cf

Gebauer's großer Käsetag
Mit elf traditionellen Käseher­
stellern aus ganz Europa, dreht
sich am Samstag, 28. April, bei
Gebauer's Frische E Center in der
Raiffeisenstraße 22 in Filderstadt­
Bonlanden alles um Käse in sei­
ner ganzen Vielfalt. Kleine Ma­
nufakturen, große Importeure,
~in königlicher Hoflieferant aus
Nordholland und naturlich "Kä-
epapst" Johannes Münnich steI­

len illre Spezialitäten vor.
Denganzen TagkönnenGebauer's
Kunden die ganze Vielfalt der
Käsesorten kennenlernen und
probieren. Als unterhaltsamer
Höhepunkt findet um 17.30 Uhr
die feierliche Aufnahme neuer
Mitglieder in die Käsegilde "Con­
frerie de Saint-Uguzon" statt.
Ob EU-Normen oder Discoun­
terisierung, Fast-Food-Unkultur
der die industrialisierte land­

v.rirtschaft - all dies führt LU uni-

formen Produkten, die die traditi­
onelle Herstellung und die Vielfalt
der Produkte gefährden. Daher
wurde 1970 die Käsegilde in Dijon
gegründet und ist heute in 37 Län­
dern aktiv für Vielfalt und Traditi­
on - mit Erfolg! Neben der Gilde,

ie sich nur aus professionellen
Mitgliedern der Käseherstellung
und des Vertriebs zusammensetzt,
gibt es die dazugehörende Bru­
derschaft von Saint Uguzon, dem
traditionellen Schutzheiligen der
Schäfer und Käser. Beide verfol­
gen mit viel Idealismus und noch
mehr Fantasie ihr Ziel.
Schon allein mit ihren einzigar­
tigen Festgewändern, die vom
Amtskleid der französischen
Kaufleute, den "Prevöts" aus dem
14. Jahrhundert abgeleitet sind,
sorgen sie für Aufsehen und sym­
bolisieren damit den Erhalt der
Traditionen.




